
 
SULL’UOVO VEDO ALCUNI CODICI... COSA SIGNIFICANO?
È LA MARCHIATURA DELLE UOVA CIOÈ UNA VERA E PROPRIA 
CARTA IDENTITà DELL’UOVO: È UNO STRUMENTO PER L’ACQUISTO 
CONSAPEVOLE ED INFORMATO DA PARTE DEL CONSUMATORE

Conservazione
uova

2IT070 MN 222
ENTRO 28 11

“2”. tipologia
di allevamento

“070”. codice
ISTAT del comune
di ubicazione
dell’allevamento

“MN”. sigla della
provincia
dell’allevamento

“222”. codice
univoco
dell’allevameto
di cui la gallina
ha deposto l’uovo

** Sigla della nazione
di produzione
IT=ITALIA 

“IT”. sigla
della nazione
di produzione

“ENTRO”: da
consumarsi
preferibilmente
entro il giorno/mese

tel. 045 2379300 mail: progetti@caritas.vr.it

 

in collaborazione con:

SU CIASCUN UOVO COMPARE LA DATA ENTRO CUI SAREBBE PREFERIBILE CONSUMARE IL PRODOTTO



  

sapevi che...

vanno tenute in frigo?

· la normativa vigente prevede un Termine Minimo di Conservazione 
specifico per le uova di 28 giorni.

· le UOVA EXTRA FRESCHE  sono SOLO quelle aventi meno di 9 GIORNI dalla 
deposizione. Trascorsi nove giorni, le uova perdono il vanto di EXTRA 
FRESCHE e rimangono solo FRESCHE.

· per la normativa italiana, le uova devono essere ritirate dal 
commercio 7 giorni prima del termine minimo di conservazione indicato 
sulla confezione.

· Nel PUNTO VENDITA le uova sono mantenute a temperatura ambiente, per evitare gli  sbalzi 
di temperatura.

· Dopo l’acquisto, le UOVA vanno conservate in frigorifero: questo permette una 
migliore conservazione e sicurezza del prodotto.

· È sempre consigliabile conservare le uova nella loro confezione e riporle nei ripiani 
centrali del frigorifero anziché nei porta uova collocati di solito nella porta del 
frigo.

· La temperatura della porta del frigo, infatti, è soggetta a variazioni conseguenti 
alle aperture e chiusure, mentre sui ripiani rimane maggiormente costante.


