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- LA NORMATIVA VIGENTE PREVEDE UN TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
SPECIFICO PER LE UOVA DI 28 GIORNI

- LE UOVA EXTRA FRESCHE SONO SOLO QUELLE AVENTI MENO DI 9 GIORNI DALLA
DEPOSIZIONE. TRASCORSI NOVE GIORNI, LE UOVA PERDONO IL VANTO DI EXTRA
FRESCHE E RIMANGONO SOLO FRESCHE.

- PER LA NORMATIVA [TALIANA, LE UOVA DEVONO ESSERE RITIRATE DAL
GOMMERCIO 7 GIORNI PRIMA DEL TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE INDIGATO

SULLA GONFEZIONE.

° [ 9
vanno tenute 1M frigo’

- NEL PUNTO VENDITA LE UOVA SONO MANTENUTE A TEMPERATURA AMBIENTE, PER EVITARE Gl SBALZI
DI TEMPERATURA.

- DOPO 'AGQUISTO, LE UQVA VANNO CONSERVATE IN FRIGORIFERO: QUESTO PERMETTE UNA
MIGLIORE' CONSERVAZIONE E SICUREZZA DEL PRODOTTO.

- £ SEMPRE CONSIGLIABIE GONSERVARE LE UOVA NELLA LORO CONFEZIONE E RPORLE NE! RIPIANI
CENTRALI DEL FRIGORIFERO ANZIGHE NEI PORTA UOVA GOLLOGATI DI SOLITO NELLA PORTA DEL
FRIGO.

« LA TEMPERATURA DELLA PORTA DEL FRIGO, INFATTI, E SOGGETTA A VARIAZIONI GONSEGUENTI
ALLE APERTURE £ CHIUSURE, MENTRE SUI RIPIANI RIMANE MAGGIORMENTE COSTANTE.



